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HAKKIMIZDA

2017'de Mersin, Pozcu Sahilinde baslayan yolculugumuz,
Loba Cafe olarak dUnya mutfagindan lezzetler ve butik pastalar
sunarak kisa surede populer bir bulusma noktasi haline geldi.

2021'de kahve severlere yenilik¢i tatlar sunmak Uzere
Nevsehir'de ilk coffee shop magazamizi actik.

2022: Egitim yuvasi Mersin Universitesi'nde sube actik.

2023: Nigde, Mersin Vatan Caddesi ve Eskisehir Eti
Caddesi'nde lezzet agimizi genislettik. Ayni yil, Mersin'deki
ikonik mekanimiz Loba Cafe'yi Loba Terrace olarak yeniledik.
2024: Mersin Sahil, Sivas Universite, Adana Tirkmenbasi,
Eskisehir Adalar, Mersin Carsi, Bursa FSM ve

Mersin Fuat Morel'de yeni subelerimizle bUyUmeye

devam ettik.

2025 yilina hizli bir baslangic¢ yaparak ilk subemizi Adana
Glzelyali'da actik! Ayrica, Mersin Cesmeli, istanbul Airport ve
Ankara'daki yeni subelerimizin insasi tum hiziyla devam ediyor.
Her gecen gun daha da buyuyor, lezzetlerimizi yeni noktalara
tasiyoruz.

Hedeflerimiz arasinda 2025 yilinda 50 subeye ulasmak vardir.
Her subesinde benzersiz deneyimler sunmayi amaclayan

Loba Coffee & Bakery, lezzet ve kahve ustaligini her bir fincan
ve dilimle misafirlerine sunmaktan gurur duyar.






TAZE VE EL YAPIMI LEZZETLERIMiZz

Loba Coffee & Bakery olarak, lezzetlerimizin kalitesi ve tazeligi
konusunda hicbir 6dun vermiyoruz. Mersin'de basladigimiz
yolculugumuzda, her bir pasta, turta, dondurma, cikolata ve

atistirmaligimizi buyuk bir titizlikle ve askla hazirliyoruz.

2023 Eylul ayinda, Vatan Caddesi subemizin bulundugu
alanda yer alan yeni merkez imalathanemize tasinmamiz,
bu tutkumuzu daha da buyutta.

1000 m?'lik genis ve kapsamli alanimizda,

gunun her saati en taze malzemelerle mono pastalar,
turta pastalar, dondurma, ¢ikolata, mini atistirmaliklar ve
firin Urunleri Uretiyoruz.

Yeni merkez imalathanemiz, sadece daha genis bir
uretim alani degil, ayni zamanda lezzetlerimizi daha da
mukemmellestirmemize olanak taniyan bir inovasyon merkezi.

Her bir arunUmuz, ustalikla ve ézenle hazirlaniyor;

ardindan tazeliklerini koruyarak hizla subelerimize ulastiriliyor.
Bu sayede, misafirlerimiz her ziyaretlerinde ayni yuksek kalite
standartlarinda, taze ve el yapimi lezzetleri deneyimleyebilirler.

Loba Coffee & Bakery'de, her bir lezzet bir sanat eseri olarak
kabul edilir. Bizim icin dnemli olan, misafirlerimize sadece lezzet
sunmak degil, ayni zamanda bu lezzetleri her gun en taze haliyle
sunabilmektir. Geleneksel yontemler ve modern dokunuslarla
zenginlestirilmis arun yelpazemiz, siz degerli misafirlerimizin
memnuniyeti icin surekli olarak yenileniyor ve gelistiriliyor.
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DEPOLAMA VE SEVKIYAT SURECLERIMiz

Loba Coffee & Bakery olarak, tum subelerimizin verimli ve kesintisiz bir sekilde hizmet verebilmesi icin arkasinda guclu bir lojistik
ve tedarik zinciri yonetimi bulunmaktadir. Genel merkezimizin -1. katinda konumlanan depomuz, bu sureclerin kalbinde yer alir.
Depomuzda, subelerimizin ihtiyac duydugu tum urunler, yuksek standartlarda stok yonetimi ile muhafaza edilmektedir.

Depolama ve Sevkiyat Sureclerimizin Ozellikleri:

Merkezi Stok Yonetimi: Subelerimizin tum ihtiyaclarini &nceden
belirleyerek, talep edilen malzemeleri stoklu bir sekilde depomuzda
sakliyoruz. Bu sayede, herhangi bir aksaklikta hizli bir sekilde
mudahale edebilme kapasitesine sahibiz.

Haftalik Sevkiyat Planlamasi: Subelerimizin taleplerine gore hazirlanan
haftalik sevkiyat planlariile, ihtiya¢c duyulan malzemelerin zamaninda ve
eksiksiz bir sekilde teslimatini sagliyoruz.

Frigolu Aracg Filosu: Taze ve donuk muhafaza edilen Urlnlerin gunluk
olarak uretilip sevk edilmesinde kritik bir rol oynayan frigolu araclarimizla,
urunlerin tazeligini ve kalitesini koruyarak subelerimize ulastiriyoruz.

Bu araclarimiz sayesinde, kuru depo urunlerinin yani sira, soguk zincir
gerektiren Urunlerin de sevkiyatini guvenle gerceklestiriyoruz.

Kalite ve Tazelik: Depolama ve sevkiyat sUreclerimizde uyguladigimiz
yuksek standartlar, Urunlerimizin subelerimize ulastigi andan itibaren
musterilerimize sunuldugu ana kadar kalite ve tazeliklerinin

korunmasini garantiler.

S——









7] mmTTnOOoO

<OTmX>W




Egri Kopru, Sivas, 2024
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Turkmenbasi, Adana, 2024
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MERSES  Carsi, Mersin, 2024
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www.loba.com.ir info@loba.com.ir @lobacoffee @lobacafe

#tyoubelonghere #lobacoffeebakery



