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Mersin : Nevsehir }
Loba Cafe | 2000 Evler
2017'de Mersin, Pozcu Sahilinde baslayan yolculugumuz, 2021'de kahve severlere yenilikgi tatlar sunmak Uzere
Loba Cafe olarak dunya mutfagindan lezzetler ve butik pastalar Nevsehir'de ilk coffee shop magazamizi actik.

sunarak kisa surede populer bir bulusma noktasi haline geldi.

2023 y
—r=====
Nigde

Bor Caddesi

Mersin
Vatan Caddesi

| 2023'de Nigde, Mersin Vatan Caddesi ve Eskisehir Eti
Caddesi'nde lezzet agimizi genislettik. Ayni yil, Mersin'deki
| ikonik mekanimiz Loba Cafe'yi Loba Terrace olarak yeniledik.
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Mersin
Loba Terrace

Eskisehir
Eti Caddesi
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/ < [ Mersin
ek Sahil Coffee

Universite
2024'de Mersin Sahil, Sivas Universite,
Adana Turkmenbasi, Eskisehir Adalar,
Mersin Carsi, Bursa FSM ve Mersin Fuat
Morel'de yeni subelerimizle buyumeye
devam ettik.
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Adana
Guzelyali

Mersin
Fuat Morel

2025 yilina hizh bir baslangi¢ yaparak ilk subemizi
Adana Guzelyali'da actik!
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| Ardindan Mersin Cesmeli ve Ankara

| subelerimizi de misafirlerimizle bulusturduk.
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Airport

Su anda ise istanbul Airport ve Elazig'daki
yeni subelerimizin insasi tum hiziyla
devam ediyor.
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Her gecen gun daha da buyuyor,
lezzetlerimizi yeni noktalara tasiyoruz.

Hedeflerimiz arasinda 2025 yilinda 35
subeye ulasmak vardir.

Her subesinde benzersiz deneyimler
sunmayl amaclayan
Loba Coffee & Bakery, lezzet ve kahve
ustaligini her bir fincan ve dilimle
misafirlerine sunmaktan gurur duyar.
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Adnan Menderes Bulvari,
Mersin, 2017
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Genel Merkez
Vatan Caddesi, Mezitli
Mersin, 2023




Loba Coffee & Bakery'nin genel merkez subesi bunyesinde
yer alan Operasyon Merkezi, markamizin tum subelerinin
sorunsuz sekilde yonetilmesini saglar. Siparis sureclerinden
lojistik planlamasina, kalite kontrolUnden tedarik zinciri
yonetimine kadar tum operasyonel surecler bu merkezden
koordine edilir. Modern ofis alanlarimiz ile donanimli
toplanti odalarimiz, ekiplerin verimli bir sekilde calismasina
ve stratejik kararlarin hizlica alinmasina olanak tanir.
Operasyon Merkezimiz, buUyUyen franchise agimizin
ihtiyaclarina ¢6zum odakli yaklasarak surdurulebilir bir
isleyis sunar.




Loba Coffee & Bakery olarak, lezzetlerimizin kalitesi ve tazeligi
konusunda hicbir édun vermiyoruz. Mersin'de basladigimiz
yolculugumuzda, her bir pasta, turta, dondurma, cikolata ve
atistirmaligimizi buayuk bir titizlikle ve askla hazirliyoruz.

2023 Eylul ayinda, Vatan Caddesi subemizin bulundugu
alanda yer alan yeni merkez imalathanemize tasinmamiz,
bu tutkumuzu daha da buyutta.

1000 m?2'lik genis ve kapsamli alanimizda,
gunun her saati en taze malzemelerle mono pastalar,
turta pastalar, dondurma, cikolata, mini atistirmaliklar ve
firin Urunleri Uretiyoruz.

Yeni merkez imalathanemiz, sadece daha genis bir
uretim alani degil, ayni zamanda lezzetlerimizi daha da
mukemmellestirmemize olanak taniyan bir inovasyon merkezi.

Her bir drunumuz, ustalikla ve oOzenle hazirlaniyor;
ardindan tazeliklerini koruyarak hizla subelerimize ulastiriliyor.
Bu sayede, misafirlerimiz her ziyaretlerinde ayni yuksek kalite
standartlarinda, taze ve el yapimi lezzetleri deneyimleyebilirler.

Loba Coffee & Bakery'de, her bir lezzet bir sanat eseri olarak
kabul edilir. Bizim icin dnemli olan, misafirlerimize sadece lezzet
sunmak degil, ayni zamanda bu lezzetleri her gun en taze haliyle
sunabilmektir. Geleneksel yéntemler ve modern dokunuslarla
zenginlestirilmis Urun yelpazemiz, siz degerli misafirlerimizin
memnuniyeti icin surekli olarak yenileniyor ve gelistiriliyor.



Loba Coffee & Bakery imalathanesi, tUm Urlnlerimizin
hijyenik, kaliteli ve taze bir sekilde Uretilmesini saglar. Usta
ekibimiz, 6zenle secilen malzemeleri modern ekipmanlarla
isleyerek lezzet standardimizi korur. Uretim alanimizda,
gunluk dretim planlamalar titizlikle yudruatulur ve her
asamada kalite kontrol yaplilir. Boylece subelerimize ulasan
her Grun, ilk gunkud tazeligini ve lezzetini korur.
imalathanemiz, Loba Coffee & Bakery'nin gUvenilir ve
surdurulebilir Uretim anlayisinin en énemli parcasidir.




Loba Coffee & Bakery olarak, Uretim suUreclerimizde en yuksek
kalite standartlarini saglamak icin gelismis ve teknolojik
ekipmanlar kullanmaktayiz. Seckin makinelerimiz, hem
verimliligi artirmakta hem de Urunlerimizin tutarli ve Ustun
kalitede olmasini garanti etmektedir. Yatirrmlarimiz, markamizin
musteri memnuniyetini ve Urun standartlarini en Ust seviyede
tutma taahhuduUnun bir gostergesidir. Modern ve gelismis
ekipmanlarimiz sayesinde, Uretim sureclerimizde yenilikgi
cozumler sunarak sektorde fark yaratiyoruz.



Loba Coffee & Bakery olarak, tum subelerimizin verimli ve kesintisiz bir sekilde hizmet verebilmesi icin arkasinda guclu bir lojistik
ve tedarik zinciri yonetimi bulunmaktadir. Genel merkezimizin -1. katinda konumlanan depomuz, bu sureclerin kalbinde yer alir.
Depomuzda, subelerimizin ihtiya¢c duydugu tum drunler, yuksek standartlarda stok yonetimi ile muhafaza edilmektedir.

Depolama ve Sevkiyat Sureclerimizin Ozellikleri:

Merkezi Stok Yonetimi: Subelerimizin tum ihtiyaclarini 6nceden
belirleyerek, talep edilen malzemeleri stoklu bir sekilde depomuzda
sakllyoruz. Bu sayede, herhangi bir aksaklikta hizli bir sekilde
mudahale edebilme kapasitesine sahibiz.

Haftalik Sevkiyat Planlamasi: Subelerimizin taleplerine gére hazirlanan
haftalik sevkiyat planlari ile, ihtiyac duyulan malzemelerin zamaninda ve
eksiksiz bir sekilde teslimatini sagliyoruz.

Frigolu Arag¢ Filosu: Taze ve donuk muhafaza edilen Urunlerin gunluk
olarak Uretilip sevk edilmesinde kritik bir rol oynayan frigolu
araclarimizla, drunlerin tazeligini ve kalitesini koruyarak subelerimize
ulastirlyoruz. Bu araclarimiz sayesinde, kuru depo urunlerinin yani sira,
soguk  zincir  gerektiren urunlerin  de  sevkiyatini  gUvenle
gerceklestiriyoruz.

Kalite ve Tazelik: Depolama ve sevkiyat sUreclerimizde uyguladigimiz

yuksek standartlar, Urunlerimizin subelerimize ulastigr andan itibaren
musterilerimize sunuldugu ana kadar kalite ve tazeliklerinin

korunmasini garantiler.
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Tdrkmenbasl, Adana, 2024 |

B00DYIES AN REAL FASTES
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Fuat Morel, Mersin, 2024
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IGA Airport, istanbul, 2025 X
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IGA Airport, istanbul, 2025 ¥




Elazig, 2025 X
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www.loba.com.ir info@loba.com.ir @lobacoffee @lobacafe

#tyoubelonghere #lobacoffeebakery



